
Elaborado según el método tradicional con uva 
chardonnay 100% procedente de nuestra parcla 
La Menuza la cual le aporta un grado de dulzor 
ideal y unas pinceladas aromáticas y gustativas   
características  

Nota de cata: 
Brillante, de atractivo color amarillo dorado. Bonito desprendimiento de 
burbujas, muy finas y persistentes. Aromas limpios e intensos y recuerdos 
a frutas blancas (manzana). Sabroso y con buena acidez. Largo en sensa-
ciones y equilibrado.  
 

Tasting note:  
Brilliant, attractive golden yellow color. Fine and persistent bubles. Delica-
te White fruit (apple). Lively and firmly structured and Good acidity.  
 

Ficha analítica:                             Technical sheet: 
BRUT NATURE                                           BRUT NATURE
VINO ESPUMOSO DE CALIDAD              SPARKLING QUALITY WINE 
Elalaborado siguiendo el método tradicional     Traditional method 
Vendimia manual a principios del mes de           Manual harvest first days august  
Agosto  
 

Añada: 2023                                          Vintage: 2023 

Uva: CHARDONNAY 100%                    Grapes: CHARDONNAY 100% 

Grado alcohólico (%Vol): 12,5º   (% Vol): 12,5º 

Crianza en botella: 15 meses         15 months aging in bottle  

Embotellado: febrero 2024            Bottled:  February 2024 

Degüelle: marzo 2026                         Degorgement:  March 2026 

Presentación:                                      Presentation:                                                                                              
Botella de 750 ml en caja 6 bot.           Box 6x 750 ml bottle    

Temperatura de servicio: 6º- 8ª  Service Temperature: 6-8º 

ELABORADO POR VALONGA SA   

 Vinified by VALONGA SA in Finca Valonga state 

R.E.7129/HU  

BELVER DE CINCA (HUESCA) 

Traditional method with chardonnay gra-
pes 100% from our plot La Menuza   

 PRODUCT OF SPAIN  


